
URL ： https://www.kirishima-fg.jp

その他お問い合わせはこちら
【受付時間】9：00～20：00

▼ビアガーデン会場にご用意しております。
　お気軽にお尋ねください。※数に限りがございます。

※ご予約制です。空き状況次第では、当日のご予約も承ります。
※人数確定のご連絡は2日前までにお願いいたします。
　また、急な増員につきましてはご対応しかねる場合がございます。
※当日15時以降、10名様以上の減員の場合はキャンセル料をいただく場合がございます。 
※前売り券はございません。料金は、当日入場前に申し受けます。新型コロナウイルス感染症対策として
 席数を減らしてご案内しておりますので、お早目のご予約をお願いいたします。※雨天時も開催いたします。
※20名を超える団体様につきましては、幹事様による入場管理（受付やまとめてのご精算）のご協力をお願いいたします。 

ショップ
レストラン

9/2 　　▶  9/9
肉WEEK
期間限定で特別な肉料理をご提供いたします。

9/24　　 ・  9/25　　 アウトドアな“霧島体験”が楽しめるイベント
焼酎の里 ガーデンピクニック  ～昼からビアガーデン～

安全・安心に向けた取り組み
〈施設における主な取り組み〉

従業員のマスク着用

従業員の健康
チェックの実施

消毒液の使用を
徹底した

店内清掃の実施

一定距離確保のために
座席等のレイアウト
調整を実施

従業員の手洗い・
うがいの実施

料理をお取りいただく際に
使用いただける手袋のご用意

お会計はトレイでの
受け渡しを実施

箸・おしぼりは
お客様個別でのご用意

お昼から「霧の蔵ビアガーデン」をお楽しみいただける「昼からビアガーデン」を
9/24(土) ・ 9/25(日)の2日間限定で開催予定！

※9/25（日）は昼のみ営業となります。
※新型コロナウイルスの感染拡大の状況や悪天候により、内容の変更もしくは開催延期や中止の場合がございます。

〈お客様へのお願い〉

発熱、だるさなどの症状が
ある方は、ご来場をご遠慮ください

手指の消毒にご協力を
お願いいたします

ご来場時のマスク着用を
お願いいたします

※発熱の有無については、備え付けのサーモグラフィ装置にてセルフチェックしていただけます。

霧の蔵ビアガーデンをご自宅で。

おうち　   ビアガーデン
ビールや焼酎と相性ピッタリなお料理を贅沢に詰め込みました。
家族や友人、恋人と一緒にご自宅でも「霧の蔵ビアガーデン」を
お楽しみいただけます。

de

おうちdeビアガーデン
オードブルセット
（約3～4人前）

KIRISHIMA BEERで
カンパイ！オードブル
（約1～2人前）

¥6,600（税込）

¥2,200（税込）

霧島焼酎でカンパイ！
オードブル
（約1～2人前）

¥2,200（税込）

海老とスモーク
サーモンの
サラダボウル
（約1～2人前）

¥2,200（税込）県産鶏スパイス焼き/トマトとクリーム
チーズのカプレーゼ/ニョッキ/きなこ
豚低温ロースト/ヤンニョムチキン/
ソーセージ/佐土原なす香味ダレ/枝豆

発酵ポテトサラダ～鯖の燻製を乗せて～
/メヒカリの唐揚げ/佐土原なすスパイ
シーソースがけ/自家製ツナサラダ/さ
つま芋ときびなごのガネ/発酵唐揚げ/
ハモと夏野菜の麹和え

アルコール飲み放題・食べ放題プラン
￥5,100（税込）

ソフトドリンク飲み放題・食べ放題プラン
￥4,600（税込）

【TAKE OUTお渡し時間】
●11：00-14：30
●17：30-19：30
※6日前からご予約可能です。
※完全予約制です。ご予約には十分にご注意ください。
※お渡し後は、涼しい場所に保管し、速やかにお召し上がりください。
※当日ご来店の際は、「焼酎の里 霧島ファクトリーガーデン レストラン」
 カウンターまでお越しください。
※仕入れ状況によりご提供内容が変更となる場合やご提供できない場合が 
 ございます。
※お持ち帰り専用容器は電子レンジの使用ができません。

霧の蔵ロブスター
シーフードプレート

1日10皿 限定 要
予
約

￥5,500（税込）

迫力満点のロブスターを中心としたシーフードの盛り合わせを
「霧の蔵ビアガーデン」の期間限定でお楽しみいただけます。
※注文はお電話にて承ります。
※ご予約の際は前日までにご連絡をお願いいたします。


