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￥2,750［税抜価格　¥2,500］
○前　菜

○サラダ

○スープ

○お造り

○お食事

○ドリンク付き

予約なしでご注文可

お一人様から注文可

お
肉
も
お
魚
も
楽
し
み
た
い
方
に
お
す
す
め

和
洋
折
衷
の
お
得
な
セ
ッ
ト

●内容は季節により異なります。　●当店の白米、黒米は国産米を使用しています。　●プチデザートはお食事された方限定です。

※内容は日替わりです。
￥220［税抜 ¥200］

ドリンクのお供やお口直しに
プチデザートはいかがですか？

プチデザート　

◦白米　◦黒米
◦パン

◦コーヒー（HOT/ICE）　　◦紅茶（HOT/ICE）
◦オレンジジュース　　◦アップルジュース
◦グレープフルーツジュース　　◦ウーロン茶　

お食事 セットドリンク

D
essert

数
量
限
定
予
約
な
し
で
ご
注
文
い
た
だ
け
ま
す

○宮崎県産牛の味噌煮込み
○宮崎県産鶏のチキン南蛮
○宮崎県産メヒカリの唐揚げ

お食事内容

￥1,100［税抜 ¥1,000］
※レギュラーサイズはドリンクメニューをご覧ください。

霧島酒造オリジナルの、水にこだわったクラフトビール。
少しずつ全種類を楽しみたい方にオススメ!

おためし5種セット
●ピルスナー  ●ペールエール
●アンバー  ●スタウト  ●日向夏（発泡酒）
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※通常ご提供している
　グラスと異なります。

数量
限定

2 0 1 9 . 1 0



◦白米　◦黒米
◦パン

◦コーヒー（HOT/ICE）　　◦紅茶（HOT/ICE）
◦オレンジジュース　　◦アップルジュース
◦グレープフルーツジュース　　◦ウーロン茶　

お食事 セットドリンク

●内容は季節により異なります。　●当店の白米、黒米は国産米を使用しています。　●プチデザートはお食事された方限定です。

※内容は日替わりです。
￥220［税抜 ¥200］

ドリンクのお供やお口直しに
プチデザートはいかがですか？

プチデザート　

D
essert

￥1,100［税抜 ¥1,000］
※レギュラーサイズはドリンクメニューをご覧ください。

霧島酒造オリジナルの、水にこだわったクラフトビール。
少しずつ全種類を楽しみたい方にオススメ!

おためし5種セット
●ピルスナー  ●ペールエール
●アンバー  ●スタウト  ●日向夏（発泡酒）

K
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※通常ご提供している
　グラスと異なります。

数量
限定

宮崎県産牛の
デミグラスソース煮込み

コクのあるデミグラスソースで
宮崎県産牛をやわらかく煮込んだ一品です

洋食シェフおすすめ

￥1,870［税抜価格　¥1,700］
○前菜　○サラダ　○スープ

○お食事　○ドリンク 付き

2 0 1 9 . 1 0

釜揚げうどん膳

宮崎名物の釜揚げうどんを
食べやすく稲庭うどんでアレンジいたしました

和食シェフおすすめ

季節限定

￥1,155［税抜価格　¥1,050］
○前菜　○釜揚げうどん　○天ぷら

○茶碗蒸し　○ドリンク 付き



￥1,100［税抜価格　¥1,000］
○前菜　○サラダ　○スープ　○お食事　○ドリンク 付き

宮崎県産鶏のチキン南蛮

甘酢だれに麹を入れた
当店オリジナルのチキン南蛮です

タルタルソース or バジルソースをお選びいただけます

メヒカリと宮崎県産鶏の油淋鶏　
ユーリンチー

￥1,100［税抜価格　¥1,000］
○前菜　○サラダ　○スープ　○お食事　○ドリンク 付き

肉と焼酎のまち都城へようこそ！
地産の牛、豚、鶏の三種が堪能できる欲張りなどんぶりです

ニンニク・生姜・白ネギの入った
スタミナたっぷりのたれをかけてお召し上がりください

￥1,650［税抜価格　¥1,500］
○前菜　○サラダ　○スープ　○ドリンク 付き

お肉の三種盛り丼

合びき肉は宮崎県産和牛と宮崎県産豚を使用

厚みがありジューシーなハンバーグ
温泉玉子と一緒にどうぞ

￥1,320［税抜価格　¥1,200］
○前菜　○サラダ　○スープ　○お食事　○ドリンク 付き

合びき肉のハンバーグ温玉のせ

2 0 1 9 . 1 0



◦白米　◦黒米
◦パン

◦コーヒー（HOT/ICE）　　◦紅茶（HOT/ICE）
◦オレンジジュース　　◦アップルジュース
◦グレープフルーツジュース　　◦ウーロン茶　

お食事 セットドリンク

●内容は季節により異なります。　●当店の白米、黒米は国産米を使用しています。　●プチデザートはお食事された方限定です。

※内容は日替わりです。
￥220［税抜 ¥200］

ドリンクのお供やお口直しに
プチデザートはいかがですか？

プチデザート　

D
essert

￥1,100［税抜 ¥1,000］
※レギュラーサイズはドリンクメニューをご覧ください。

霧島酒造オリジナルの、水にこだわったクラフトビール。
少しずつ全種類を楽しみたい方にオススメ!

おためし5種セット
●ピルスナー  ●ペールエール
●アンバー  ●スタウト  ●日向夏（発泡酒）

K
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IM
A
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※通常ご提供している
　グラスと異なります。

数量
限定

本日の天ぷら膳
￥1,320［税抜価格　¥1,200］

○前菜　○サラダ　○お味噌汁　○お食事　○ドリンク 付き

宮崎県産鶏と野菜の黒酢あんかけ　
￥1,100［税抜価格　¥1,000］

○前菜　○サラダ　○お味噌汁　○お食事　○ドリンク 付き　

宮崎県産鶏の鍬焼き　
￥990［税抜価格　¥900］

○前菜　○サラダ　○お味噌汁　○お食事　○ドリンク 付き

本日のお刺身膳　
￥1,430［税抜価格　¥1,300］

○前菜　○サラダ　○お味噌汁　○お食事　○ドリンク 付き

くわ

昔、農作業の合間に、鶏を農耕具である「鍬」の上に置
いて焼いて食べたことが由来とされています。

「鍬焼き」とは？  
くわ

2 0 1 9 . 1 0



宮崎県産野菜カレー
○サラダ　○ドリンク 付き

￥880【税抜価格　¥800】

海老とズッキーニの
トマトクリームパスタ 魚介のラグーパスタ

チーズ焼きカレー都城産きなこ豚カツカレー
○サラダ　○ドリンク 付き

￥1,100【税抜価格　¥1,000】
○サラダ　○ドリンク 付き

￥1,100【税抜価格　¥1,000】

○サラダ　○ドリンク 付き

￥1,155【税抜価格　¥1,050】
○サラダ　○ドリンク 付き

￥1,100【税抜価格　¥1,000】

●内容は季節により異なります。　●当店の白米、黒米は国産米を使用しています。　●プチデザートはお食事された方限定です。

ワンプレートで、2名～3名様でお楽しみいただけます。【お一人様から注文可】

“肉と焼酎のまち都城” ならではのお肉の盛り合わせを
贅沢にワンプレートでお楽しみいただけます。

●お肉料理はすべてオーブンローストの為、20～30分ほどお時間を頂戴しております。
お時間に余裕をもってご注文いただくことをおすすめいたします。

〈肉と焼酎のまち 都城〉

牛・豚・鶏3種盛りプレート
￥2,530【税抜価格　¥2,300】

数量限定

2 0 1 9 . 1 0



お子様セット
○スープ　○ドリンク 付き　￥770【税抜価格　¥700】

小学生までのお子様限定メニューです。

コーンスープ  ￥440【税抜価格　¥400】
白米 / 黒米  ￥220【税抜価格　¥200】
パン  ￥220【税抜価格　¥200】

●内容は季節により異なります。

●当店の白米、黒米は国産米を使用しています。

ソーセージ４種盛り
￥990【税抜価格　¥900】

宮崎県産鶏の唐揚げ
￥660【税抜価格　¥600】

メヒカリのから揚げ
￥770【税抜価格　¥700】

ミックスピザ
￥1,650【税抜価格　¥1,500】

フライドポテト
￥440【税抜価格　¥400】

バニラアイスのミックスベリーソース
￥550【税抜価格　¥500】

2 0 1 9 . 1 0


