
オードブル
●三種盛り
スープ
オニオンとキノコのコンソメ
お造り
お造り二種
洋菜（魚）
●みやだいずとブリ大根
洋菜（肉）
●豚肩ロースのコンフィ
替鉢
●海老とホタテ貝柱昆布締め
お食事
●カニ御飯
デザート
ブラウンショコラ　ドリンク付き
●印の料理に「霧島 黒麹」を使用しております。
※予約制です。2日前までにご予約ください。

オードブル
オリジナルサラダ
白身魚と茄子の南蛮漬け
麻婆豆腐
甘鯛麹焼き
油淋鶏
季節のパスタ
フルーツ盛り合わせ

お造り3種、ケーキ2種

冬メニュー 2018/12/1～2019/2/28

2018.12.1~2019.2.28

※2時間制になります。（15分前L.O.）

飲酒は20歳から。飲酒運転は、法律で禁じられています。
飲酒は適量を。妊娠中や授乳期の飲酒はお控えください。



2018.12.1~2019.2.28

前菜3種盛り　本日のスープ　お造り3種盛り
茶碗蒸し　白身魚のフリット オリジナルスパイス
きなこ豚スペアリブ煮込み　黒米・味噌汁
本日のデザート　ドリンク付き

スープ　サラダ　お造り　煮込みハンバーグ
海老フライ　唐揚げ　ポテト　ソーセージ
チャーハン　茶碗蒸し　デザート　ジュース　

スープ　サラダ　ハンバーグ　海老フライ　唐揚げ
ポテト　ソーセージ　チャーハン　茶碗蒸し
デザート　ジュース

ドリンク付き



※グループでのコースの併用はできません。

霧の蔵ブルワリー

2018/12/1～2019/2/28

宴会プラン


