
昼メニュー 霧の蔵ブルワリー

2018.3.1~2018.5.31

二種盛り
●鶏肉と春野菜の麹あんかけ

●白身魚あられ焼き　若草ソース

黒米 味噌汁 香の物

季節のフルーツ

珈琲 または 紅茶

前菜

メイン

替鉢

お食事

デザート

ごろっと入った鶏肉はやわらかく旨みたっぷりです。
春野菜で見た目も美味しい春の一品。特製の餡を
絡めてお召し上がりください。

肉／●濃厚クリームのロール春キャベツ

黒麹を練りこんだひき肉を使用したロールキャベツ。
春キャベツの鮮やかな色が際立つ、シェフ特製のチーズ入り
濃厚クリームソースでお召し上がりください。

やわらかい舌平目の黒麹焼きを添えたトマトクリームパスタ。
春野菜のシャキシャキとした食感を楽しみながらお召し上がり
ください。

霧の蔵ベーカリーのパン
   または ライスサラダ
季節のデザート
珈琲 または 紅茶

魚／●舌平目の黒麹焼きと春野菜のパスタ


